AL Turismo

Venerdi 10 Ottobre alle 19.30

Percorso degustazione in 6 assaggi
Filo conduttore i Funghi accompagnati da buon vino
selezionato
Un esperto preentera il mondo dei Funghi

Ristorante LA PIANA Sorisole — via martiri della Liberta 32

Il ristorante la PIANA ¢ un locale attento alla qualita e alla ricerca del gusto e
dell’esplorazione.
Gli eventi organizzati sono seguiti da una sommelier e da uno chef attenti ai dettagli
e alla ricerca dell’eccellenza

VENERDI? '10 OTTOBRE M E N U
\ PERCORSO DEGUSTAZIONE

PERCORSO DEGUSTAZIONE IN 6 ASSAGGI.

IN 6 ASSAGGI. \)

PROGRAMMA DELLA SERATA In oriente: zuppa di miso rosso, fupghi, uovo 62

fL.

Capasanta brasata con burro chiarificato,
funghi e maionese di porcini

W

arnaroli rcino, gambero viola
Introduzione ¢ saluti C oli porcino, gambe ola

{ | Crema di patate e funghi, Berghem blu
Biologia dei funghi : ruolo nell' ecosistema e crostini-al rosmarind

Controfiletto di cinghiale, mousse di castagne,

Funghi commestibili vs tossici guazzetto al prezzemolo e cardoncello croccante

l

Merluzzo nel suo brodetto, Shuttelbrot,

I migliori commestibili speck e finferli

%

Q l Piccolo tiramist ai porcini... Tra dolce e sapido

Quota di partecipazione da versare entro 07 Ottobre

Dipendenti ABB soci ARS ABB (partner e figli): 40€ Prenotazioni presso:
Simpatizzanti esterni soci ARS ABB: 50€ gianluca.signorelli@it.abb.com
Posti disponibili 15

PAGAMENTO anche TRAMITE BONIFICO - IBAN: IT 50 A 02008 53150 000105123224
INTESTATO A: ASSOCIAZIONE RICREATIVA ABB SACE
CAUSALE: "6 assaggi La Piana “ — numero partecipanti — nome di riferimento"
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